F‘on DI B )
B e

JTRUTTURALI @ Ovacs oo B s & 4800

Frenieatn oo 5 eilone g Band SOy g
EUROPEI 2014-2020  mum oy o O

FERLLSCHOUA COMPEINIDE MBI SER AP SERDIMETIO FIE B08)

ISTITUTO DI ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

“D. Modugno-S. De Lilia”
VL Stmxen o~ M Polipruomoe alTas (BA-tel HodE 182 $677
Codice hkccmepadfe: BAFITMIN. Codice Fraak $Me50T00

IPESEQA

i)
P AN

!Mﬁh‘.“ﬁ“lﬂl@' o e mIE CHAZEY 'MoNg‘gp«.mﬁtn:.m wh:mmvwodm.mnx
\ Codice Thurece Tfce: TESLY P — Codice iPA msadl /’
Programma di Francese
Classe 3 AE a.s. 2019/20

Dcente: Fornarelli Maria Luigia
Testo: Prét-a-godterL.Parodi- M. Vallacco Enogastronomia Ed. Trevisini
Modulel Encuisine

- La brigade de cuisine

- Latenue professionnelle

- Les différentes parties d’une cuisine
- Les ustensiles de cuisson

- Les ustensiles accessoires

Module2 Les repas

- Lesrepas en France et en ltalie

- Lesrepas en ltalie

- Lesrepasen France

- Une recette ‘ Clafoutis aujambon de Paris’ (fotocopia )
- Une recette ‘ Budino alla piemontese’

- Unerecette ‘ La quiche lorraine ‘

Module 3 Les féculents

- Les féculents
Les pates
- Leriz

La pomme de terre

Module 4 Les corps gras, les aromates, les sauces

- Lescorps gras
- Les huiles

- Les beurres

- Les aromates
- Lessauces




- Unerecette’ La mayonnaise ‘
Module 5 Les légumeset les fruits

- Leslégumes
- Les fruits

GRAMMAIRE
Répétition des principales régles de grammaire

Les principaux verbes utilisés en cuisine




