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PROGRAMMA DI LINGUA FRANCESE
Classe 4 AE a.s. 2019/20

Testo: Prét-a-golterL.Parodi- M.VallaccoTrevisini Editore

Révision de quelques régles de grammaire
Module 1 La Viande et lespoissons.

La viande et ses caractéristiques ,leboeuf, le pot-au-feu (recette), le veau, la viande d’agneau, Gigot d’agneau au
basilic ( recette ), la viande de porc, Filet mignon au lait (recette), la volaille, les abats, Brochettes de poulet aucitron (
recette ). Le poisson et ses caractéristiques. Dorades grillées a I'estragon (recette)

Module 2 Les oeufset les produitslaitiers

Les oeufs( lesoeufs cuits dans la coquille, oeufs cuits hors de leur coquille, préparations avec les oeufs battus).
Le lait

Les fromages, le Reblochon( approfondissement ). Tartines de Reblochon aux champignons (recette)

Module 3 Les desserts

Les desserts principaux. Tarte Belle-Héléne( recette ). Le chocolat. Les crémes. Les crépes. Les desserts glacés Un peu
de patisserie . Les pates a patisserie Quelques outils en patisserie. .




