numero

Elenco attrezzerie Laboratorio di Cucina

Descrizione attrezzature
casseruola alta dm. 28

Quantita

Prezzo

pentola bassa dm. 28

casseruola bassa dm. 32

padella dm. 32

padella dm. 32

coperchio dm. 28

coperchio dm. 32

rostiera 40x32 cm
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padella per friggere dm. 32

[EEN
(=)

cestello per friggere dm. 32

[N
[N

teglia gasronom 530x 325 cm (h2cm)

[EEN
N

teglia gasronom 530x 325 cm (h4cm)

[E
W

teglia gasronom forata 530x 325 cm (h4cm)

[EEN
IS

teglia gasronom 530x 325 cm (h6.5cm)

[E
ul

coperchi gastronom

[EEN
[e)]

cucchiaone

=
~N

spatola rigida

[EEN
o]

spatola leccapentole

=
O

frusta media 8 fili

N
o

spatola lasagna

N
=

spatola a ginocchio

N
N

mestolo unipezzo 14 dm.

N
w

mestolo forato

N
N

forchettone

N
Ul

schiumarola

N
[e2)

paletta forata inox

N
~N

pinza chef

N
o)

caraffa graduata 5|

N
(o}

setaccio farina

w
o

colapasta

w
=

bacinella semisferica dm. 25

w
N

bacinella 13 dm

w
w

bacinella 22 dm

w
N

bacinella 26 dm

w
Ul

colino a rete

w
[e2)

clino cinese

w
~N

mandolina

w
o)

pela patate\ pela verdure

w
(o}

grattugia a castello

D
o

apriscatole

IS
=

bilancia digitale

D
N

spelucchino a becco

IS
w

raschia in inox

N
N

teglia 60 x 40 ferro

IS
(0]

coltello trinciante 24cm

D
[e2)

coltello a lama liscia

H
~N

coltello alveolato
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Elenco attrezzerie Laboratorio di Cucina

48

spelucchino

49

coltelo a sega

50

tagliere in polietilene

51

set coppapasta ad anello

52

bocchette lisce set

53

bocchette rigate set

54

pennello per alimenti

55

rullo\ mattarello in polietilene

56

frullatore a immersione

57

raschietti

58

impastatrice planetaria
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Elenco attrezzerie Laboratorio di Sala

numero Descrizione attrezzature Quantita

1]|cucchiaio da tavola 30

2|forchetta da tavola 60

3|coltello da tavola 60

4[piatto fondo in ceramica 30

5|premiagrumi inox 1

6|rigalimoni per decorare 1

7|boul vetro diam. 24 1

8|boul vetro diam. 30 1

9|caraffa vetro It. 1 6
10|gueridon 1
11|spargicacao 1
12|brik da bar 2
13|metal pour 2
14|passino 1
15|pinza per ghiaccio 1
16|coltello da bar 1
17|shaker 1
18| mixing glass 1
19|tumbler basso 12
20[tumbler medio 12
21|tumbler grande 12
22|coppetta da cocktail media 12
23|coppetta da cocktail piccola 12
24|bicchiere irish cooffe 3
25|cucchiaini da the 24
26|cucchiaini da caffe 24
27|coltelli dessert 60
28|forchette dessert 60
29|cuchiai lunghi da latte macchiato e frappe 6
30|{numeri segnatavolo 6




numero

Elenco attrezzerie Laboratorio di Cucina

Ala Nuova - Polignano a Mare

Descrizione attrezzature
ACCIAINO

Quantita

Prezzo

APRISCATOLE DA BANCO

BAGNOMARIA INOX

N[~ |-

BASTARDELLA INOX CONICA

=
o

BASTARDELLA INOX SEMISFERICA

BATTICARNE

BIBERON PER PASTICCERIA

BIBERON TRASPARENTI VARIE MISURE

O|O|N|[O|L|PAR|WIN]|EF

BILANCIA ELETTRONICA DA CUCINA

[EEN
(=)

BORDURE SAVERIN @18

[N
[N

BORDURE SAVERIN @ 14

[EEN
N

BORDURE TONDE VARIE MISURE

[E
W

CASSERUOLA 1 MANICO @ 20 CON COPERCHIO

[EEN
IS

CASSERUOLA 1 MANICO @ 24 CON COPERCHIO

[E
ul

CASSERUOLA 1 MANICO @ 28

[EEN
[e)]

CASSERUOLA 2 MANICI @ 20

=
~N

CASSERUOLA 2 MANICI @ 24

[EEN
o]

CASSERUOLA 2 MANICI @ 28

=
O

CASSERUOLA 2 MANICI @ 32

N
o

CASSERUOLA 2 MANICI CON COPERCHIO @ 20

N
=

CASSERUOLA 2 MANICI CON COPERCHIO @ 28

N
N

CASSERUOLA 2 MANICI CON COPERCHIO @ 32

N
w

CASSERUOLA BASSA 2 MANICI CON COP. @ 24

N
N

CHINOIX

N
Ul

CLOCHE VARIE MISURE

N
[e2)

COLAGNOCCHI

N
~N

COLTELLA A LAMA LISCIA

N
o)

COLTELLO A SEGA

N
(o}

COLTELLO BOUCHE/DISSOSSO

w
o

COLTELLO TRINCIANTE 20 CM

w
=

COLTELLO TRINCIANTE 30 CM

w
N

CONTENITORI POLICARBONATO VARIE MIS.

w
w

COPERCHIO PER CONTENITORE POLICARBON.

w
N

CUCCHIAI PLASTICA

w
Ul

FORBICI NERE

w
[e2)

FORCHETTONE INOX

w
~N

FORCHETTONE MANICO LEGNO

w
o)

FRUSTE PICCOLE 3

w
(o}

FRUSTE GRANDI
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D
o

GASTRONORM

1

(<))

IS
=

GRATTUGIA DRITTA

D
N

GRATTUGIA INOX A CAMPANA

IS
w

IMBUTO

N
N

IMBUTO DOSATORE

IS
(0]

LECCAPENTOLE LUNGHI

D
[e2)

MANDOLINO

H
~N

MATTARELLO GIREVOLE
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Elenco attrezzerie Laboratorio di Cucina
Ala Nuova - Polignano a Mare

48

MESTOLI VARIE MISURE

49

MEZZE SFERE 2 MANICI VARIE MISURE

50

MINIPIMER

51

MISURINO DA 1 LT

52

MISURINO DA 500 ML

53

PADELLA ANTIADERENTE @ 18

54

PADELLA ANTIADERENTE @ 24

55

PADELLA ANTIADERENTE @ 28

56

PADELLA IN ACCIAIO INOX

57

PADELLA IN ALLUMINIO

58

PADELLA NERA WOK

59

PALETTA FORATA INOX

60

PASSA VERDURA CON DUE GRIGLIE

61

PASSINO

62

PELAPATATE AD ARCHETTO

63

PELAPATATE DRITTO/ECONOMO

64

PENNELLI VARIE MISURE

65

PENTOLA ALTA @ 32

66

PINZA ACCIAIO INOX

67

PINZA PER LISCHE

68

PIROFILA OVALE IN ACCIAIO VARIE MISURE

69

POLSONETTO IN RAME

70

PORTASPEZIE

71

RAGNO

72

RONDQ’ BASSO IN ALLUMINIO CON COP. @ 32

73

ROSTIERA CON COPERCHIO 41 CM

74

ROTELLA TAGLIAPASTA RIGATO

75

RULLO BUCASFOGLIA

76

RULLO TAGLIA SFOGLIA

77

SALSIERE INOX

78

SAUTE INOX @ 32 (2 manici, uno lungo)

79

SCAVINI PER PATATE

80

SCHIUMAROLA

81

SCOLAPASTA 1 MANICO IN ACCIAIO

82

SCOLAPASTA 1 MANICO IN ALLUMINIO

83

SCOLAPASTA 2 MANICI IN ACCIAIO

84

SET. COPPAPASTA A GOCCIA

85

SET. COPPAPASTA A MARGHERITA

86

SET. COPPAPASTA LISCIO

87

SET. COPPAPASTA RIGATO

88

SET. DUGLIE

89

SETACCIO

90

SETACCIO PER FRITTURA 2 PZ.

91

SPARGICACAO

92

SPARGIZUCCHERO

93

SPARGIZUCCHERO CON IL MANICO

94

SPATOLA A GOMITO PER PASTICCERIA

95

SPATOLA DI LEGNO
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Elenco attrezzerie Laboratorio di Cucina

Ala Nuova - Polignano a Mare

96

SPATOLA DRITTA PER PASTICCERIA

97

SPATOLA EXOGLASS

98

SPATOLA PER LASAGNA

99

SPELUCCHINO A LAMA CURVA

100

SPELUCCHINO A LAMA DRITTA

101

SPERLUNGA TONDA IN ACCIAIO VARIE MISURE

102

SPERLUNGA IN ACCIAIO VARIE MISURE

103

SPERLUNGHE PER PESCE

104

TAGLIERE BLU/GIALLO/VERDE/ROSSO

105

TAGLIERE BIANCO

106

TEGLIA FONDO FORATO

107

TEGLIA RETTANGOLARE IN ALLUMINIO

108

ZUPPIERA CON COPERCHIO

109

CANNELLO

110

SCHIACCIAPATATE

111

CUCCHIAIONE

112

SQUAMA PESCE

113

PLANETRAIA

114

GUANTI ACCIAIO ANTITAGLIO
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